Assaggi

Try our Homemade bread with olive tapenade (allergens 1) price per person 4.5€

Parmigiana di melanzane scomposta Q 24€

San Marzano tomato, Buffalo mozzarella | eggplant fried,parmesan
mousse San Marzano-tomaten, buffelmozzarella mousse, aubergine

taart en parmezaan

San Marzano-tomaten, buffelmozzarella mousse, aubcrginc taart en

parmezaan moussc

(allergens 1,3,5,7)
Vitello tonnato cotto a bassa temperatura con pomodorini confirt, 18€
capperi e ristretto di fondo bruno
Slices of Veal carpaccio cooked at low temperature with tuna cream, confit
tomatoes, capers and demiglace
Kalfscarpaccio op lage temperatuur bereid met tonijncreme, gekonfijee
tomaten, kappertjes en demiglace
(allergens 3,4,6,9,10)
Carpaccio di Fassona marinato nel sale con crema di melanzana violetta, 22€

pinoli e stracciatella di Bufala D.O.P

Beef Carpaccio of Fassona Piedmontese marinated in salt with violet

aubergine cream,pine nuts and buffalo stracciatella D.O.P

Runder Carpaccio van Fassona Piemontese gemarineerd in zout met

violet-auberginecreme,pijnboompitten en buffelstracciacella D.O.P
(allergcns 1,5,7,8)

Carpaccio di Polipo cotto a bassa temperatura 15 ore (prezzo pp) servito 18€

con crema di patate allo zafferano Price pp

Octopus carpaccio cooked at low temperature for 15 hours ( price pp)
served with saffron potato cream
Octopus Carpaccio gekookt op lage temperatuur gedurende 15 uur

gCSCl‘VCCI‘d met saffruzln—aardappclcrémc ( pl‘iiS bedrag pp)

Minimo per 2 persone -Minimum order for two people—Minimale

bestelling voor twee personen
(allergensi,2,3,4,6,7)

Burrata Bio su Carpaccio di barbabietola con hummus di bio ceci , /Q 18€
e scottata di radicchio tardivo
Organic Burrata on Beetroot Carpaccio with Organic Chickpea Hummus

radish and pumpkin seeds

Biologische Burrata op Carpaccio van Rode Biet met Biologische Hummus

van Kikkererwten ,radijs en pompoenpitten
(allergens 1,7,) (Gluten free option)
Scottata di Capesante bardellate con guanciale sienese su una crema di 24€

spinaci e tartufo fresco

Scallops with a crispy guancialc on a cream ofspinach and fresh cruffle

)

n top
Sint-jakobsschelpen met een knapperige guanciale op een spinaziecreme en
verse truffel erbovenop

(fl”Cl'gCﬂS 14)



Assaggi

PRIMI PIATTI | PASTA

Rigatoni di pasta fresca all’uovo bio con ragﬁ di Black angus con 24€

spuma di Parmigiano Reggiano DOP

Rigatoni van Pietrabianca Vesuvio zuivel met black angus ragout met
Parmigiano Reggiano DOP-mousse
Rigatoni caseificio Pietrabianca Vesuvio dairy with ragﬂi di black

angus with mousse Parmigiano Reggiano DOP

(allergens 1,3,7,9,12)

Risotto Carnaroli riserva con funghi, mantecato con burro Occelli 24€
con aggiunta di crema al parmigiano Reggiano DOPQ Price pp

Risotto, Carnaroli Riserva, met paddestoeien gekruid met Occelli-

boter geserveerd met een Parmigiano Reggiano-créme 24 month DOP

Risotto, Carnaroli Riserva, with mushrooms seasoned with Occelli

butter served with a Parmigiano Reggiano cream 24 month DOP

Minimo per 2 persone -Minimum order for two people-Minimale

bestelling VOoOr twee personen(price per person,prijs per persoon)

QpZiOl’lC servito con tartufo fI'CSCO nero

option served with fresh black truffle 6€

option served with fresh black truffle

(allergens 7,12)

Rigatoni di pasta fresca all’'uovo bio alla Carbonara , con Guanciale 24€
Senese

Fresh rigatoni alla Carbonara with pork guanciale of Cinta senese and

biologic eggs

Fresh Rigatoni alla Carbonara with pork guanciale of Cinta senese and

bioiogic eggs

opzione servito con tartufo fresco nero

option served with fresh black truffle 6€

option served with fresh black truffle

(allergens 1,3,7)

Paccheri di Gragnano alla livornese ,pesce spada , passata di 28€

datterino,origano ¢ una tartare di olive e capperi di Pantelleria IGP,
Paccheri di Gragnano alla livornese, zwaardvis, cherrytomaatjessaus,
oregano en een tartaar van oiijvcn en kappcrtjes uit Pancelleria IGP,
Paccheri prepared in Livornese style, with Swordfish a sauce of

datcerino tomarcoes, oregano and a tartare of olives and capers from
: g p

Pancelleria

(allergens 1,3,4)



Assaggi

LE NOSTRE PASTE FRESCHE PREPARATE CON LE NOSTRE MANI
ONZE VERSE PASTA, MET ONZE HANDEN BEREID
OUR FRESH PASTA PREPARED WITH OUR HANDS

Pappardella all'uovo 24 tuorli ripiena di stufato di raga di cinghiale
marinato e cotto a BT per 18 ore con crema di tartufo bianco
Verse pappardelle 24 cierdooiers , gevuld met wild zwijn ragu

gemarineerd en gekookt op lage temperatuur gedurende 18 uur met

witte truffel creme

Fresh pappardcllc 24 egg yolks JSfilled with wild boar raglﬁ marinated

and cooked at low temperature for 18 hours with white truffle cream
(allergens 1,3,6,7,9,12)

Raviolo all'uovo 24 tuorli ripieno di ricotta di Bufala d’ Agerola,
spinaci ,adagiato su una passata di Datterino
Ravioli met 24 cierdooiersyolks gevuld met buffelricotta en spinazie

Oop ecn Datterino-tomatensaus

Ravioli 24 egg yolks filled with Buffalo ricotta and spinach,placed on a

Datterino tomato sauce

(allergens 1,3,7)

I NOSTRI SECONDI PIATTI

OUR MAIN COURSES ONZE TWEEDE GANGEN

Pancia di maialino cotta a bassa temperatura per 24 ore servito nel

suo brasato con crema di patate con verdure di stagione

Buikspek gekookt op lage temperatuur gedurende 24 uur geserveerd in

gGStOOfd V]CGS met aardappelcréme en seizoensgroenten

Pork bclly cooked at low temperature for 24 hours served with its juice

Wlth crecam Of: pOt’JEOGS éll’ld seasonal Vegetablesardappelcréme en

seizoensgroenten

(allergens 1,7)

Guancia di Manzo brasata al vino Barolo cotta a Bassa temperatura

per 24 ore servita su un puré di patate con verdure di stagione

Rundvleeswang gestoofd in Barolo-wijn, 24 uur gekookt op lage

temperatuur, geserveerd op aardappelpuree met seizoensgroenten

Beef cheek braised in Barolo wine cooked at low temperature for 24

hours served on mashed potatoes with seasonal vegetables
(allergens 1,9,12)

Calamaretti freschi ripieni di porchetta d’Ariccia,mozzarella di

bufala, servito su una crema di piselli e una puré di pacate

Verse gebakken inkcvis gevuld met porchetta d'Ariccia,

buffelmozzarella geserveerd op een doperwtencréme en aardappelpuree

Fresh seared squid stuffed witch porchetta d'Ariccia, buffalo mozzarella

served on a pea cream and mashed potatoes

(lelCI'gCl’lS 7,14)

32€

24,5€

32€

35€

28€



Assaggi

NAGERECHTEN| DESSERTS | DOLCI

PANNA COTTA 12€
alla vaniglia con salsa ai frucei di bosco aromatizzata con olio d’oliva
extra vergine Bio al Timo servita su un crumble di cioccolato

fondente

Vanille Panna Cotta met bessenjamop smaak gebracht met biologische
extra vergine olijfolie met tijm geserveerd op een crumble van

donkere zwarte choco]ade

Vanilla panna cotta with berry jam flavored with organic extra virgin

olive oil with thyme served on a dark black chocolate crumble

(allcrgcmsRIEBER =)

TIRAMISU 13€

Italiaans dessert met koffiesmaak

Coffee-flavoured Italian dessert

(allergems

TARTUFO AL PISTACCHIO (KES
Italiaans ijsdessert met pistache
Italian ice cream dessert with pistachio

(alleTgens gtz

LA MELA DELLA PASSIONE (Gluten free option) 13€

Vﬂ]SC Appel met witte choco]adeganache e€n vers passievrucht in l’\Ct

midden

Fake apple with white chocolate ganache and fresh passion fruit in

the middle

(allergens 1,3,6,7)

SGROPPINO AL LIMONE 8€

Citroen roomijs met Prosecco en wodka

Lemon ice cream with Prosecco and vodka



Assaggi

* MINIMUM ORDER ONE DISH PER PERSON *

* VEGETARIAN DISHES *,@

List of the 14 food allergens

GLUTEN - 1

CRUSTACEANS - 2

EGGS- 3
@ -4
_ PEANUTS - 5
A SOYBEANS - 6
MILK - 7
Lgé?j TREE NUTS - 8
@ CELERY - 9

MUSTARD - 10
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SESAMO SEEDS - 11
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SULPHITES - 12
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